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1.- PRESENTACION DEL MODULO.

. . CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO “TECNICO EN ACEITE DE OLIVA Y
Ciclo Formativo:

VINOS “
Moédulo Profesional: | ANALISIS SENSORIAL
Grupo: 12 GRADO MEDIO ACEITE DE OLIVA Y VINOS

Horas del Médulo: N.2 horas: 96 ANUALES (3 HORAS SEMANALES; 32 SEMANAS)

Ud. Competencia
asociadas

No tiene asociadas unidades de competencia.

REAL DECRETO 1798/2008, de 3 de noviembre, por el que se establece
el titulo de Técnico en Aceites de Oliva y Vinos, y se fijan sus
ensefianzas minimas.

ORDEN de 15 de octubre de 2009, por la que se desarrolla el curriculo

Normativa que . . . . . .
9 correspondiente al titulo de Técnico en Aceites de Oliva y Vinos

regula el titulo

Orden de 29 de septiembre de 2010, por la que se regula la evaluacién,
certificacidn, acreditacion y titulacién académica del alumnado de
formacién profesional.

Especialidad: Industria alimentaria. (590-116) Procesos Industria
Alimentaria

Nombre: M. LOURDES DEL MORAL CASTRO

Profesor

2.- OBJETIVOS GENERALES RELACIONADOS CON EL MODULO

a) Identificar materias primas y auxiliares describiendo sus caracteristicas y propiedades para su
aprovisionamiento.

k) Identificar y medir los parametros de calidad de los productos relaciondndolos con las exigencias del
producto y del proceso para verificar su calidad.

u) Reconocer las oportunidades de negocio identificando y analizando demandas del mercado para crear y
gestionar una pequefia empresa.

3.- COMPETENCIAS PROFESIONALES, PERSONALES Y SOCIALES

j) Verificar la calidad de los productos elaborados, realizando controles bdsicos y registrando los resultados.
o) Cumplir con los objetivos de la produccion colaborando con el grupo de trabajo y actuando conforme a los
principios de responsabilidad y tolerancia.

p) Actuar con responsabilidad y autonomia en el dmbito de su competencia, manteniendo relaciones fluidas
con los miembros de su equipo de trabajo y teniendo en cuenta su posicion dentro de la jerarquia de la
empresa.
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE (RELACIONADAS CON EL MODULO)//CRITERIOS DE EVALUACION
(Enumerarlos estableciendo un orden numérico).

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CRITERIOS DE EVALUACION

RA1. Prepara los materiales e a) Se han identificado las instalaciones y equipamientos de la

instalaciones del analisis sensor sala de cata.

valorando su influencia en la b) Se han descrito las condiciones ambientales de la sala de cata

apreciacion de los atributos y su influencia en el analisis sensorial.

organolépticos. c) Se han reconocido los materiales auxiliares de la cata
(decantadores, calentadores, escupideras, termdémetros,
sacacorchos, etc.).

d) Se ha justificado la importancia de la forma y tamafio de la
copa de cata en las percepciones sensoriales.

e) Se ha valorado la temperatura en la apreciacion de las
caracteristicas organolépticas.

f) Se han identificado las fichas de cata y las hojas de perfil.

g) Se ha reconocido el vocabulario especifico que describe las
sensaciones organolépticas.

h) Se han identificado las pruebas sensoriales: triangulares,
pareadas, analiticas, de clasificacién, de analisis gustativo,
descriptivo y otras.

i) Se havalorado el orden y limpieza en la ejecucién de la cata

RA2. Realiza el analisis sensoria| a) Se han descrito los sentidos que intervienen en la

describiendo las fases de la degustacion.

degustacion. b) Se han identificado los atributos positivos y negativos del
aceite de oliva.

c) Se han caracterizado las principales sustancias del vino y otras
bebidas

d) Se han reconocido los sabores y aromas fundamentales, las
zonas de impacto y los equilibrios y refuerzos entre ellos.

e) Se han reconocido los umbrales de percepciéon de los aromas
y sabores.

f) Se ha descrito la metodologia para la cata de aceites de oliva,
vinos y otras bebidas.

g) Se ha realizado el analisis sensorial de aceites de oliva, vino y
otras bebidas.

h) Se ha efectuado una valoracidn global del conjunto de
sensaciones.

i) Se ha realizado el registro de las sensaciones organolépticas
en la ficha de cata y hoja de perfil.

3. Relaciona los atributos a) Se hadescrito la evolucion del concepto de calidad en aceites
sensoriales con la calidad del de oliva, vinos y otras bebidas.

producto, valorando los b) Se han relacionado las sensaciones organolépticas con la
factores implicados. calidad de la materia prima.

c) Se haidentificado la influencia del sistema de elaboracion en

los atributos sensoriales del producto.
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d)

Se ha reconocido la influencia de las condiciones de
conservacion y almacenamiento en las caracteristicas
organolépticas.

Se ha valorado la importancia del andlisis sensorial en la
clasificacién de los aceites de oliva.

geografico y varietal de los
productos, reconociendo sus b)
atributos especificos.

e)
f)

g)

f) Se han reconocido los defectos organolépticos originados
durante el proceso productivo.
g) Se ha valorado la evolucién de las caracteristicas
organolépticas
h) Se ha comprobado la concordancia de las caracteristicas
organolépticas apreciadas con el producto catado
RAA4. Identifica el origen a) a) Se han caracterizado las diferentes regiones productoras

(clima, suelo, variedades, técnicas de cultivo).

Se han identificado los descriptores propios de cada variedad
y de cada denominacién de origen.

Se ha valorado la influencia de las técnicas de cultivo.

Se ha analizado la influencia de las condiciones climaticas en
la calidad de la cosecha.

Se han descrito las caracteristicas organolépticas de los
aceites de oliva virgen, vinos y otras bebidas.

Se han tipificado los productos relacionados con un area
geografica determinada y con una denominacién de origen.
Se ha adoptado una actitud abierta e innovadora ante la
aparicion de nuevos productos, nuevas variedades y nuevas
regiones productoras.

4.- RELACION DE UNIDADES DE TRABAJO CON BLOQUES TEMATICOSY TEMPORALIZACION

BLOQUE

TEMATICO TRABAJO

UNIDAD DE

TiTULO TEMPORALIZACION

BLOQUE 1 UNIDAD 1: | Andlisis sensorial. El entorno 14

BLOQUE 1 UNIDAD 2: | Vocabulario y fichas de cata para aceites, vinos y otras bebidas. 6

BLOQUE 2 UNIDAD 3: | Analisis organoléptico de aceite, vino y otras bebida: los 16
sentidos y su educacién.

12 EVALUACION
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PRACTICAS:

Prueba triangular
Prueba discriminativa
Prueba afectiva
Prueba duo-trio
Prueba triangular.

Determinacion de los umbrales de percepcién de los sabores.

Ejercicio de reconocimiento de sabores

Ejercicio de Reconocimiento de olores del aceite

Catas de aceites de oliva frescos filtrado y sin filtrar

Cata usando fichas descripivas para determinar el perfil sensorial de aceites de oliva.
Cata usando fichas descripivas para determinar el perfil sensorial para vinos

Catas variadas usando diferentes fichas de catas.

Cata de puntuacion para vinos y aceites

Cata de vinos espumosos
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BLOQUE 2 UNIDAD 3: | Analisis sensorial del aceite, vino y otras bebidas.: los sentidosy | 10
su educacion.
BLOQUE 3 UNIDAD 4: | Relacion entre la calidad de un producto y su andlisis sensorial 26
PRACTICAS:
1. Ejercicio de Reconocimientos de olores del vino a través de la nariz del vino.
% 2. Reconocimiento de defectos del vino a través de kit de defectos.
@] 3. Catade vino blanco
§ 4. Catade vino tinto
< 5. Catadevinorosado
e 6. Catade vino espumoso.
IS 7. Catade diferentes aceites y Clasificacion
8. Reconocimiento de defectos mediante cata de vinos y aceite
9. Catade aceites de oliva de diferentes calidades virgen extra, virgen, de oliva......
10. Cata de aceites de afios anteriores y comparacidn con aceite del afio.
11. Cata de vinagres
12. Cata de diferentes bebidas.
BLOQUE 4 UNIDAD 5: | Identificacidn del aceite de oliva segun su variedad, zona | 24
de produccion y otros factores ambientales y culturales.
& | PRACTICAS
g 1. Catade aceite de diferentes variedades de aceituna
2 2. Catadevino blanco de diferentes variedades de uva
<>E 3. Caradevino tinto de diferentes variedades de uva
w 4. Cata de aceites de oliva de diferentes DO Nacionales
) 5. Catade aceites de oliva de diferentes DO internacionales
6. Cata de vinos de diferentes DO nacionales
7. Catadevinosinternacionales.
TOTAL HORAS: | 96

La distribucidon temporal de los contenidos, se ha realizado teniendo en cuenta el proyecto Dual de FP
en Alternancia autorizado, y el calendario escolar 2022-2023, aun asi, me gustaria resaltar que muchos
de los contenidos se trabajaran de forma simultanea (en el centro y en la empresa) por lo que es dificil
establecer detalladamente una temporalizacidn especifica en la que se destinen unas horas y unas
fechas concretas para dominar una tarea determinada, de tal manera que el alumnado se va
integrando progresivamente en todas las actividades que la empresa desarrolla, adquiriendo las
habilidades precisas para poder realizar posteriormente las actividades de una forma auténoma.

Tras analizar las tareas de los puestos formativos, y su relaciéon con los contenidos se ha estimado la
siguiente distribucion:

Formacion Inicial en el Centro Centro Educativo en Empresa en alternancia
Educativo (L-M-X-J-V) alternancia (L-m) (X-J-V)
RA1l ce a,b,c,d,e,f,g,h,i RAlcee
RA2 ce a,b,d/f,i RA2 cecef,g, i RA2 ce f,g,h
RA3 ce a,d,e,g,h, RA3 b,c,f,g
RA4 a,b,d,e RA4 f

Esta temporalizacidon se ajustard, en todo caso, a las Instrucciones dadas por la Direccién General de
Formacion Profesional y Educacién permanente. Asi mismo, la organizaciéon del tiempo, debe
plantearse desde el principio de flexibilidad, por lo que la distribucion de las unidades de trabajo
asignadas a cada trimestre podra variar.

La estancia del alumno/a en la empresa serd de un total de 19 horas de las 96 que tiene el médulo, que
se distribuiran desde dia 05 de diciembre de 2022, hasta dia 31 de mayo de 2023.
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En la tabla siguiente se indica la temporalizacién.
Formacion inicial Del 15/09/2022 al 05/12/2022 | L-M-X-J-V
Formacidén Alternancia empresas Del 05/12/2022 al 31/05/2023 | L-M-X
Formacion alternancia IES Del 05/12/2022 al 31/05/2023 | J-V

El alumnado estard en la empresa las mismas horas que en el centro educativo, en el horario establecido

con la empresa.

5.- DESARROLLO DE UNIDADES DE TRABAJO Y CONTENIDOS. (Se Incluyen las Prdcticas en los
médulos que correspondan). Y SU RELACION CON LOS RESULTADOS DE APRENDIZAJE, OBJETIVOS

GENERALES DEL CICLO Y COMPETENCIA PROFESIONAL.

RA CE (%)
UNIDAD 1: Analisis sensorial. El entorno 1 a,b,c,d h,i
(Objetivo: a,k,u ; Competencia: j,o0,p 14 %

CONTENIDOS

1. Introduccién. ¢Qué es catar?
2. Lasala de catas.
2.1.Instalaciones y condiciones ambientales
2.2.0rdeny limpieza
3. Material de la sala de catas
3.1.La copa para la cata de aceite
3.2.la copa para la cata de vino
Evaluacion de la percepcion sensorial
Tipos de cata
Pruebas sensoriales
7. Condiciones del catador

o vk

permiten alcanzar los objetivos de la unidad versaran sobre:

analisis sensorial y su influencia

Las lineas de actuacién en el proceso ensefianza-aprendizaje que

- Caracterizacion de los materiales e instalaciones utilizados en el
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organolépticas.

Fichas de cata

Organizacion de la cata de aceites
3.1.Fichas de cata utilizadas
3.2.Vocabulario

Organizacion de la cata de vinos
4.1.Fichas de cata utilizadas
4.2.Vocabulario

Las lineas de actuacién en el proceso ensefianza-aprendizaje que

permiten alcanzar los objetivos de la unidad versaran sobre:

Caracterizacién de los materiales e instalaciones utilizados en el
analisis sensorial y su influencia

La metodologia empleada en el analisis organoléptico.

Relacion de las caracteristicas organolépticas del producto con su
calidad.

RA CE (%)
UNIDAD 2: Vocabulario y fichas de cata para aceites, vinos y otras 1 e fg
bebidas 6%
(Objetivo: a,k,u ; Competencia: j,0,p
CONTENIDOS
1. Importancia de la temperatura en la apreciacidn de las caracteristicas
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1.1.El funcionamiento de la vista

1.2. El funcionamiento del olfato

1.3. El funcionamiento del gusto
Entrenamiento de los sentidos

2.1. Ejercicios de reconocimiento de sabores
2.2. Ejercicios de reconocimiento de aromas
El aceite de oliva

3.1. Composicién

3.2. Atributos positivos

3.3. Atributos negativo

3.4. Metodologia de la cata de aceites

3.5. Registro de sensaciones en hoja de perfil
Componentes del vino y de otras bebidas
4.1. Compontes y atributos

4.2. Metodologia de la cata de vinos

4.3. Metodologia de la cata de otras bebidas

Las lineas de actuacién en el proceso ensefianza-aprendizaje que

permiten alcanzar los objetivos de la unidad versaran sobre:

Caracterizacion de los materiales e instalaciones utilizados en el
analisis sensorial y su influencia

La metodologia empleada en el andlisis organoléptico.

Relacion de las caracteristicas organolépticas del producto con su
calidad.

RA CE (%)
UNIDAD 3: Analisis organoléptico de aceites, vinos y otras bebidas: los | 2 a,b,c,d,ef,gh,i
sentidos y su educacidn. 7 9
(Objetivo: a,k,u ; Competencia: j,0,p
CONTENIDOS
1. Elfuncionamiento de los sentidos.
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1.1.Influencia de la materia prima
1.2.Influencia del proceso

La cata del aceite de oliva.

2.1.Clasificacién de los aceites mediante cata
2.2.La cata de diferentes aceites de oliva
2.3.Evolucion del aceite

2.4.Los defectos organolépticos del aceite de oliva
El vino. Conceptos de calidad

3.1.Influencia de la materia prima
3.2.Influencia del proceso de elaboracién
3.3.Evolucion del vino.

3.4.La cata de diferentes tipos de vinos

3.5. Defectos del vino

Las lineas de actuacién en el proceso ensefianza-aprendizaje que

permiten alcanzar los objetivos de la unidad versaran sobre:

La metodologia empleada en el andlisis organoléptico.

Relacion de las caracteristicas organolépticas del producto con su
calidad.

Relacion de las caracteristicas sensoriales con la materia primay el
origen geografico.

RA CE (%)
UNIDAD 4: Relacién entre la calidad de un producto y su andlisis 3 a,b,c,d,efgh
ial
» 27%
(Objetivo: a,k,u ; Competencia: j,0,p
CONTENIDOS
1. El aceite de oliva. Conceptos de calidad
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RA CE (%)
UNIDAD 5: Identificacidn del aceite de oliva y el vino segun su variedad, | 4 a,b,c,defg

zona de produccidén y otros factores ambientales y culturales.
(Objetivo: a,k,u ; Competencia: j,0,p
CONTENIDOS

26 %

1. El aceite de oliva. Regiones productoras
2. Elvino. Regiones productoras

3. D.O. de Espaiia de aceite de Oliva

4. D.O. de Espaia de vino

Las lineas de actuacién en el proceso ensefianza-aprendizaje que
permiten alcanzar los objetivos de la unidad versardn sobre:
- Relacidn de las caracteristicas organolépticas del producto con su
calidad.
- Relacidn de las caracteristicas sensoriales con la materia prima y el
origen geografico.

6.- ESTRATEGIAS METODOLOGICAS (Incluir los instrumentos de evaluacién que se utilizaran).

6.1.- Aportacion al Proyecto Lingiiistico del centro (PLC)
Un aspecto importante que como docentes debemos tener en cuenta es promover la lectura de textos
vinculados a la asignatura. Pueden ser de diferente indole o naturaleza. También, es importante el desarrollo
de actividades que fomenten buenas prdcticas comunicativas que contribuyan al desarrollo del pensamiento
critico en nuestro alumnado. Todas estas actividades se encuentran enmarcadas en el Proyecto lingdiistico de

centro (PLC) y se difundirdn a través del periddico del mismo.

Se incluiran actividades de lectura relacionadas con las temdticas tratadas en cada unidad, para ello se
leerdn articulos cientificos, noticias, innovaciones en el sector analitico.. etc.

6.2.- Estrategias Metodoldgicas

El objetivo principal de la metodologia es facilitar y favorecer los procesos de aprendizaje de los
alumnos, la cual debe basarse en los siguientes principios metodoldgicos:

- Aprendizaje significativo adaptando al conocimiento previo y la motivacién del grupo.



A |.ES. PROGRAMACION DIDACTICA | o

(EDI\SI:ALElgACANALEJo FP-FPB R GD ﬁ

MD850203  Version 2 Fecha: 8-9-22 Paginal0de 6 || | s V

D)

MATERIA: ANALISIS SENSORIAL NIVEL: 1°CFGMAV CURSO: 2022-2023

Enseilanza activa y constructivista mediante trabajo individual y en grupo.

Aprender de forma cooperativa fomentando la participacién de todo el grupo, utilizando técnicas
de aprendizaje cooperativo en entornos virtuales y presenciales

Desarrollo de habilidades TIC. Se potenciard el desarrollo de habilidades TIC desarrollando la
actividad docente con la maxima implicacion de los recursos web disponibles, manejo de office,
programas informaticos....

Enfoque competencial aplicando el aprendizaje a situaciones concretas de la actividad laboral.
Individualizacion. Se potencia la respuesta de la responsabilidad individual ante el trabajo
mediante la asignacién de tareas, funciones y tiempos, de acuerdo con las caracteristicas de cada
alumno para fomentar la autonomia personal y la iniciativa.

Socializacion. Se trata de fomentar la valoracion del trabajo en equipo a través de actividades en
grupo donde se realicen un reparto de funciones y responsabilidades.

Creatividad. Se pretende potenciar los recursos personales de ingenio, indagacién e invencién de
soluciones a los problemas propuestos.

Metodologias innovadoras y activas que contextualizan el aprendizaje, que son inclusivas y
atienden a la diversidad de alumnado. En el marco de la programacién destaco las siguientes:
Aprendizaje basado en proyectos y tareas, aprendizaje cooperativo y tutoria entre iguales,
gamificacién, Aula invertida, utilizacion de recursos, herramientas y artefactos digitales.
(classroom, correo electronico...), aprendizaje basado en problemas (rutinas de pensamiento).

Todos estos principios, considerados en su conjunto, implican la utilizacién de una metodologia flexible
que pueda adaptarse a los distintos alumnos, asi como a los recursos y medios disponibles.

Las metodologia utilizadas para activar los procesos cognitivos serdn

e Meétodo deductivo-expositivo, para las explicaciones de contenidos
e Meétodo analdgico, o demostrativo, para realizar ejemplificaciones
e Meétodo investigativo guiado, para realizar pequeiias investigaciones

Esta metodologia pone el énfasis en la resolucién de problemas, en el descubrimiento de los nuevos
aprendizajes, en el establecimiento de nuevas relaciones e interconexiones entre los contenidos, etc.
tareas que promuevan procesos de construccion de conocimiento realmente significativos y
motivadores para el alumnado.

Ademas, y teniendo en cuenta que pretendemos desarrollar Competencias:

=  Se potenciara una metodologia investigadora, en el que el alumno/a, sea el descubridor de su
propio aprendizaje (busqueda de informacidn, analisis y aplicacion de lo aprendido).

=  Contextualizacién de los aprendizajes, puesto que no hay competencias sin un contexto o
situacidn real en la que se pueda aplicar. Para ello se presentaran las tareas en situaciones lo
mas similares al ambito laboral, a través de la realizacidon de supuestos practico.

=  Sefavorecerd el trabajo en grupo realizando actividades en las que todos se sientan implicados,
asi como exposiciones de los estudios realizados para comunicar la informacién obtenida, y
fomentando el uso de las nuevas tecnologias.

= (Clases tedricas. Sesiones expositivas, explicativas y/o demostrativas de contenidos. El
profesor/a hara una exposicién de la Unidad. desarrollando todos los contenidos de caracter
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tedrico en el aula de teoria, acompaifidndose de los recursos didacticos y medios audiovisuales
disponibles: presentaciones, fotografias, videos, etc. . Las unidades explicadas quedaran
subidas a classroom para que el alumnado las tenga disponibles y pueda de esta forma
consultarlos y estudiarlo.

= El profesor/a utilizara la estrategia adecuada para hacer que los periodos de exposicion tedrica
sean participativos, por lo que creard debates sobre lo que se esté exponiendo.

= Los alumnos deberan estudiar la unidad de los apuntes y material complementario que le
proporcione la profesora. Este estudio deberdn realizarlo los alumnos en tiempo fuera del
horario escolar.

=  Para explicar las catas, se utilizard el método demostrativo.

= El profesor/a cuidard de que los alumnos utilicen las herramientas y material adecuado para el
desarrollo de cada practica, haciendo hincapié en que el trabajo se realice en las mejores
condiciones de seguridad e higiene posibles.

= El profesor/a estara atento a todos los requerimientos de los alumnos para ayudar a resolver
las dudas técnicas y los problemas de convivencia, que puedan ir surgiendo. Observara y
tomara nota para hacer un seguimiento del alumnado en el cuaderno del profesor.

= El profesor/a ayudara a clarificar las dudas que se produzcan y se asegurard que el alumno
“sabe lo que hace” y “por qué lo hace”.

=  El profesor/a utilizaran los medios oportunos para comprobar si el alumnado ha adquirido los
resultados de aprendizaje del mdédulo.

= Se favorecera el trabajo en grupo, realizando actividades en las que todos se sientan
implicados, asi como exposiciones de los estudios realizados para comunicar la informacién
obtenida, siempre y cuando se pueda respetar la distancia requerida, en caso de realizar
trabajos en grupo donde no se pueda respetar la distancia se fomentara el uso de nuevas
tecnologias como videoconferencias.

= Al final de cada practica, el alumno debera realizar una memoria con los datos obtenidos en
soporte digital sobre lo realizado. Todas las practicas realizadas en un trimestre deben ser
entregadas a la profesora para su evaluacién. Los puntos que deben recoger el trabajo seran
entregados al alumnado por la profesora

» El profesor/a ayudard en todo momento al desarrollo del trabajo en grupo (COOPERACION).
Cada cierto tiempo propiciara un debate con los alumnos para analizar el funcionamiento del
curso y sacara conclusiones para incluir mejoras de funcionamiento en futuras revisiones de la
programacion.

Durante la estancia dual en la empresa y para favorecer un aprendizaje auténomo del alumno se contara con
una serie de actividades practicas, el profesor acaba siendo un mero guia y supervisor de las mismas,
aprovechando las oportunidades que el alumnado tendrd de poner en marcha todo lo aprendido. En
definitiva, considerar al alumnado como responsable, auténomo, comprometido con su aprendizaje, criticoy
gue valora el esfuerzo personal en la consecucion de unos logros, en este caso la superacién del médulo.

Este planteamiento sera flexible y se ird adaptando segun la evolucion del alumnado en la empresa vy las
valoraciones aportadas por el tutor laboral, implica por tanto que el alumnado debe tener:

= Un aprendizaje auténomo.
=> Adaptarse al funcionamiento de dos tipos de organizaciones. (Centro y en la empresa)
= Aprender en diferentes espacios y tiempos.
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INTRUMENTOS DE EVALUACION

A) Trabajo individual; realizado en el domicilio del alumnado, valorando tanto la correccién de las
actividades como el cumplimiento de plazos de entrega definidos por parte del profesor.

B) Pruebas escritas, que puede constar de las siguientes partes:

o Cuestiones de caracter tedrico practico; consistentes en preguntas tipo test .

o Resolucién de ejercicios practicos; que versaran acerca de los contenidos de las unidades
implicadas.

o Preguntas de desarrollo.

o Preguntas de relacionar

o Realizacién de esquemas.

Estas pruebas se realizardn bien por bloques de contenidos, bien por unidades de trabajo, en funcién
del grado de cumplimiento de la temporalizacién y del grado de asimilacion por parte del alumnado. En
estas pruebas las cuestiones de caracter tedrico o practico podran tener un peso variable en funcién de
los resultados de aprendizaje y criterios de evaluacidon que dicha prueba evallde. En cada una de las
partes en las que se divida la prueba se reflejara la puntuacidn correspondiente y el criterios o criterios
evaluados.

C) Porfolio de cata, trabajo que presentara el alumnado al final de cada trimestre en formato de
cuaderno de cata y donde incluirdn todas las catas y pruebas que hayamos realizado en las distintas
sesiones. Si el alumano/a no asiste a la cata o prueba de ese dia no puede entregar la actividad
correspondiente al dia que ha faltado. Al platear la actividad del cuaderno de cata por trimestre se
indicaran los criterios de evaluacidén que se evallan con este instrumento.

7.- MATERIALES DIDACTICOS.

OTROS RECURSOS Y MATERIALES:.

La profesora subira la unidad a Classroom antes del incio de esta para que el alumnado la tenga
disponible. Esta unidad serd completada con las explicaciones de clase y con las catas que se realicen

En cuanto a materiales para las practicas, seran: sala de catas, copas, sacacorchos, etc Estos materiales,
equipos y recursos didacticos a utilizar en este Mddulo Profesional, serdn los existentes en el Centro
Educativo, y los que por motivo de necesidad se puedan obtener.

Teniendo presente que la utilizacion de Recursos Didacticos de uso comun en el Ciclo Formativo,
requiere una sincronizacion con el resto de Mddulos. Los que de forma particular se van a necesitar en
el médulo de Analisis sensorial son:

MATERIAL ESPECIFICO SALA DE CATA:
- Copas para cata de vino

- Copas para cata de aceite
- Aceites para catar
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- Vinos para catar
- Lavavajillas

- Luzyagua en los puestos de cata.

- Caja de aromas del vino

- Caja de aromas del aceite

- Caja de defectos

- Fichas de catas

- Material para cata (sacacorchos, decantadores.....)

RECURSOS DIDACTICOS:

- Ordenador y proyector.
- Pizarra.

- Internet

- Plataforma classroom

BIBLIOGRAFIA Y WEBGRAFIA:

Titulo: La cata y el conocimiento de los vinos
Autor: Manuel Ruiz Hernandez
Editorial: Mundi-Prensa

Titulo : Andlisis sensorial y cata de los vinos de Espafia
Autor: José Casal del Rey Barreiro
Editorial: Editorial Agricola Espanola

Titulo : Andlisis sensorial de vinos. Manual para profesionales.
Autor: Ronald S. Jackson
Editorial: Acribia

Titulo : Defectos organolépticos del vino

Autor: Luis Flores Marti

Editorial: AMV Ediciones

Titulo : La Cata de aceites: Aceite de oliva virgen caracteristicas organolépticas y analisis sensorial.
Autor: IFAPA

8.- CRITERIOS DE CALIFICACION, PONDERACION DE RESULTADOS DE APRENDIZAJE Y RECUPERACION.
8.1. Criterios de calificacion (Especificar rubricas de evaluacion).

La Orden de 29 de septiembre de 2010, por la que se regula la evaluacion, certificacion, acreditacion y
titulacion académica del alumnado que cursa ensefianzas de formacion profesional inicial que forman
parte del sistema educativo en la Comunidad Auténoma de Andalucia, debe ser la base de los criterios

de calificacion del médulo.

En su Articulo 2, esta Orden nombra las bases de la evaluacion del alumnado:
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Evaluacion continua.
Ensefianza presencial.
Evaluacion por medio de los resultados de aprendizaje y los criterios de evaluacion que dicta la
Orden que regula el Ciclo.

Teniendo en cuenta la orden de evaluacion donde se indica que la calificacion de los mddulos
profesionales de formacion en el centro educativo y del mddulo profesional de proyecto se expresard en
valores numéricos de 1 a 10, sin decimales, la calificacion serd un numero entero sin decimales tanto en
las evaluaciones informativas como en la evaluacion final. El redondeo se efectuard a la cifran entera
inmediatamente superior cuando la cifra decimal sea igual o superior a 0.5 siempre y cuando la
calificacion global sea igual o superior a 5. En caso contrario, se tomard la parte entera de la calificacion
obtenida.

Por ejemplo:
« Nota obtenida: 6.5, nota en evaluacion: 7.
« Calificacion global obtenida 4.8, nota en evaluacion: 4 ya que no alcanza el 5.

La calificacion del mdédulo se realizard segun la normativa, tomando como base los criterios de
evaluacion que propone la orden que regula el ciclo formativo al que pertenece el presente médulo
profesional y los criterios propios desarrollados en las unidades diddcticas presentadas.

La nota final se obtendrd una vez evaluados todos los RESULTADOS DE APRENDIZAJE del médulo.

Se evaluarad la adquisicion de los contenidos asociados a los resultados de aprendizaje a través del
desarrollo de las distintas unidades trabajo, atendiendo a los criterios de evaluaciéon con su peso
correspondiente.

La valoracién y/o nota de cada unidad diddctica es resultado de:
Valorar de forma individual los conceptos tedricos alcanzados por el alumno/a, usando para ello
pruebas de evaluacion, actividades y/o trabajos.
Valorar los procesos mediante supuestos prdcticos resueltos por el alumnado.
Observacion del alumno con el fin de valorar el grado cumplimiento de la normativa establecida
en el plan de centro.
Comprobando la destreza, conocimiento de procedimientos y desarrollo de los mismos mediante
pruebas prdctica.

Entre las técnicas de calificacion utilizadas en el modulo podemos destacar:
La observacion directa y sistemdtica
Pruebas objetivas escritas.
Revision, correccion de Actividades, tareas, supuestos prdcticos y Trabajos realizados por el
alumnado.
Pruebas prdcticas.
Valoracion de la actividad dual en la empresa. A través del cuaderno de sequimiento, actividades
enviadas por el profesor/ra y la nota del tutor laboral

Para evaluar estas técnicas vamos a utilizar los siguientes instrumentos.
Registros de las observaciones anotadas en el cuaderno del profesor.
Resultados de las pruebas escritas.
Rubricas para la calificacion las cuales aportamos al final de la programacion.
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Valoracidn de la actividad dual en la empresa.
Listas de cotejo

La nota informativa de cada trimestre se obtendrd de la puntuacion obtenida por el alumnado en los
criterios de evaluacion impartidos y evaluados en el trimestre mediante los siguientes instrumentos:

1.- CONTENIDOS TEORICOS. Se evaluardn mediante Pruebas objetivas.

Se realizardn pruebas objetivas para evaluar los contenidos asociados al saber. Estas pruebas
podrdn ser pruebas tipo test, de desarrollo, de relacionar....

Estas pruebas objetivas irdn asociadas a uno o varios criterios de evaluacion que estardn
indicados en la prueba.

Se considera que el criterio estd superado si la nota ponderada del criterio es mayor o igual a
5.00.

Si en una prueba se percibe que un alumno estd copiando o ha copiado se actuard conforme a lo
establecido en el PLAN DE CENTRO en el documento “Sistema de sequimiento de las normas y sus
correcciones / conductas contrarias a las prescritas para la realizacion de pruebas evaluativas”,
segun el cual, el alumnado incurre en una falta grave por impedir el normal trabajo del
profesorado en su evaluacion.

En caso de sospecha de copia se realizard un parte disciplinario por falta grave. En caso de
trabajar online se considera especialmente grave la copia de trabajos y pruebas evaluativas. La
certeza de copia se penalizard calificando la prueba evaluativa con 1, teniendo que asistir el
alumno a recuperacion final segun se disponga.

Los contenidos de las pruebas objetivas tedricas podrdn versar sobre cualquier tema explicado
por el profesor en clase.

En caso de falta del alumno a la prueba escrita, se le repetird sélo en el caso de presentar
justificante de asistencia a médico, justificante de asistencia a deberes inexcusables (juzgados,
actos electorales, etc.). En caso de no realizarla, se indicaran N.E. (No Evaluado). Cada alumno
tendrd derecho a la repeticion de una unica prueba objetiva tedrica por curso.

2.- CONTENIDOS PRACTICOS (Habilidades, destrezas). (Saber hacer).

Para evaluar los contenidos prdcticos se utilizardn los siguientes instrumentos:
Trabajos individuales (supuestos prdcticos, ...)
Catas realizadas
Observacion directa y sistemdtica.

Para poder superar y evaluar una prdctica es imprescindible la realizacion de ésta.

La evaluacion de las PRACTICAS obliga al profesor a realizar una observacion sistemdtica y continua del
alumno en el tiempo de desarrollo de la cata. Los items a tener en cuenta a la hora de realizar la
evaluacion del alumnado en estos procedimientos son los siguientes:

= Aplicacion de las nociones explicadas anteriormente en clase a la actividad propuesta.

=  Empleo de un orden I6gico a la hora de realizar las distintas actividades propuestas por el
profesor.

= Tiempo empleado en la realizacion de las tareas encomendadas.

= Utilizacion correcta de los equipos y documentacion técnica.
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= Ordeny limpieza de la zona de trabajo durante y al finalizar la prdctica.

= Vocabulario técnico usado por el alumno durante las sesiones tedricas y prdcticas.

« El respeto al medio ambiente (gestion de residuos).

= Organizacion del trabajo evitando distracciones y tiempos muertos innecesarios.

= Sien una prueba se percibe que un alumno estd copiando o ha copiado se actuard conforme a
lo establecido en el PLAN DE CENTRO en el documento “Sistema de seqguimiento de las normas y
sus correcciones / conductas contrarias a las prescritas para la realizacion de pruebas
evaluativas”, segun el cual, el alumnado incurre en una falta grave por impedir el normal trabajo
del profesorado en su evaluacion. Para trabajo online, la certeza de copia se penalizard
calificando la prueba evaluativa con 1, teniendo que asistir el alumno a recuperacion trimestral
o final segun se disponga.

= En caso de sospecha de copia se realizard un parte disciplinario por falta grave.

3.- EVALUACION DE LA PRACTICA DUAL EN LA EMPRESA.

Dentro de cada RA, se han asignado unos criterios de evaluacidn que se veran en la empresa y que han
sido definidos en el apartado 4 de la presente programacién. Cada uno de estos Criterios de evaluacién
ha sido ponderado dentro de los diferentes RA y de las Unidades didacticas.

Para calcular la nota de estos criterios utilizaremos como instrumento la Actividad dual del alumnado
en la empresa y esta nota se calculara de la siguiente forma:

50 % nota asignada por el tutor laboral al alumno/a

20 % cuaderno de seguimiento que debera subir todas las semanas el alumno a classroom

30 % actividades enviadas por el equipo docente relacionadas con las actividades que el alumno
realiza en la empresa y que servird como comprobacion de que esta adquiriendo los CE y RA
correspondientes. Estas actividades seran consensuadas por el equipo docente.

Una vez tenemos esta nota se ponderard en funcién del valor asignado al criterio de evaluacién.

Nota: en caso de actividades propuestas en dual que no se vean en la empresa por algin motivo, el
profesor podra mandar alguna actividad para conseguir la adquisicion de estos criterios de evaluacion
y evaluara dichos criterios con esta herramienta.

La nota final de mdédulo se calculara de la siguiente manera:
NOTA FINAL = RA1*20% + RA2*27% + RA3*27% + RA1*26%
Para obtener la nota de cada RA procedemos de la siguiente forma:

e Sehaasignado un porcentaje a cada CE dentro del RA,

e Estos CE seran evaluados utilizando una o mads de las herramientas que hemos indicado
anteriormente.

e Para obtener la calificacién se multiplicara el resultado obtenido en la herramienta por la
ponderacion asignada a ese CE.

e La nota del RA se obtiene de la suma obtenida en la calificacidon de cada CE segln lo que se ha
indicado anteriormente.
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La calificacion informativa trimestral correspondera a la ponderacion de los criterios de evaluacidon y
RA impartidos y evaluadas hasta ese momento.

En el caso de los CE evaluados con la actividad dual, no se consideran hasta el tercer trimestre cuando
tengamos disponible la nota de la empresa.

Para que un alumno supere el médulo, deberd cumplir los siguientes requisitos:

= Tener un 5 o0 mas en el médulo obtenido como hemos indicado anteriormente de la
ponderacion de los RA y ce establecidos en el médulo.

» Entregar las actividades evaluables y supuestos practicos en la fecha fijada. La nota que tendran
los trabajos entregados fuera de la fecha establecida tendra una penalizacién en la nota salvo
que la demora sea por una causa suficientemente justificada.

» No debera utilizar ningin material adicional para cualquier prueba de evaluacion mas el que
estrictamente indique el profesor/a. La utilizacién de apuntes o anotaciones de cualquier indole
durante las pruebas de evaluacion supondra la no superaciéon de la prueba o evaluacion en curso.

8.2.- Ponderacion de los Resultados de Aprendizaje y/o de los Criterios de evaluacion

Resultado Criterios de Ponderacion Unidades de Evaluacion
Aprendizaje Evaluacion sobre la nota trabajo
final
RA1 a,b,c,dhi | 14% UD1 12 Eva.
]
RA1 e, f, of 6 % ub 2 12 Eva.
RA2 a,b,cdef | 27% uD 3 12y 22 Eva
g,hi
RA3 a,b,cdef | 27% ub4 22 Eva
g, h,
RA4 a,b,cdef | 26% UubD>5 32 Eva
g

8.3- Medidas de Recuperacion

Se realizaran pruebas de recuperacidn, una por evaluacion y una final con el total de los contenidos en
el periodo de recuperacion durante el mes de junio.

Los alumnos que tengan criterios no superados podrdn recuperarlos o al final de cada evaluacién o a
principio de la siguiente, realizando las actividades de recuperacion propuestas , que pueden consistir
en trabajo, una prueba tedrica (en el caso de que no haya superado criterios de evaluacién asociados a
contenidos tedricos) o una prueba practica (en el caso de que no haya superado criterios de evaluaciéon
asociados a contenidos practicos) o bien combinacién de varias actividades en funcién de los criterios
gue no hay conseguido superar.
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La fecha de las distintas pruebas y actividades de recuperacién seran puesta por la profesora al final de
cada evaluacioén, durante el primer mes de la siguiente evaluacion, o bien, para final del curso, segun
estime oportuno.

Si la evaluacion suspensa fuese la tercera, y por distintos motivos no hubiese tiempo para la
recuperacion, el alumno deberd presentarse a la prueba final de junio.

El alumnado que no hubieran supere el mddulo tendra que presentarse a pruebas finales para ser
evaluados. Estas pruebas consistirdn en pruebas tedricas, practicas o en trabajos individuales, en
funcién de los criterios a evaluar.

Para superar el moédulo, el total de la nota alcanzada tras multiplicar cada RESULTADO DE
APRENDIZAIJE por su ponderacion debe ser igual o superior a 5. En caso contrario no se considera

aprobado el médulo.

El Proceso final de la Evaluacion

El alumno/a que no supere la evaluacién ordinaria, participara en un proceso de evaluacion final, a
realizar en el mes de junio, que constara de una o mds de las siguientes partes en funcién de los criterios
de evaluacion no alcanzados.

Prueba objetiva de los contenidos tedricos del curso.
Pruebas practicas de algunas de las practicas realizadas a lo largo del curso.
Trabajo individual.

En el caso, de un periodo excepcional para las recuperaciones se tendrd en cuenta:

e Para las recuperaciones se seguira el mismo procedimiento que sea establecido anteriormente

y solo se adaptard a las modificaciones que se realicen. Se realizardn examenes individuales para
gue cada alumno obtenga un examen personalizado que permita aplicar medidas de atencién a
la diversidad y recuperar sdlo los criterios de evaluacién suspensos.

e Los criterios de calificacidon son conforme a la programacion del mdodulo.

e Los criterios de evaluacion son conforme al curriculo y a la programacion

9.- INDICADORES DE LOGRO SOBRE LOS PROCESOS DE ENSENANZA Y PRACTICA DOCENTE.

El Centro tiene establecidos indicadores de logro del proceso de ensefianza y aprendizaje que sirven
para evaluar el funcionamiento de la asignatura como dice el RD 1105 de 2014 (Art. 20.4). Estos son:

Indicadores enseiianza: Se miden mediante los siguientes parametros, una vez por trimestre, y en
funcién de su resultado, se adoptan las medidas correctivas adecuadas

Programacion impartida: este indicador mide en porcentaje, el niUmero de temas impartidos en
el trimestre, entre el numero de temas que se habia previsto impartir en el mismo. Tiene que
ser superior al 85%.
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Horas impartidas: este indicador mide en porcentaje, el nUmero de horas impartidas en el
trimestre, entre el niumero de horas que se habian previsto durante el mismo. Tiene que ser
superior al 90%.

Asistencia del alumnado: este indicador también se expresa en porcentaje. Se calcula el nimero
de faltas totales del grupo (justificadas o no), del alumnado que asiste regularmente a clase, y se
divide entre el nimero de horas totales que se han impartido en el trimestre. La cantidad que se
obtiene se detrae del 100%. Tiene que ser superior al 90%.

Alumnado aprobado: también se expresa en porcentaje. Es la division entre el nUmero de
alumnos aprobados en el grupo en cada trimestre, entre el nimero total de alumnos que
componen el grupo y asisten regularmente a clase._Tiene que ser superior al 65 % (en grado
medio).

Indicadores de la practica docente: Otro aspecto a evaluar es la propia prdactica docente. Como
ejemplos de estos indicadores estan los siguientes:

Uso de las TIC en el aula: este indicador mide el nimero de veces que se hace uso de las TICs en
el aula, tanto por parte del alumnado, como por el profesorado. Es un buen indicador para
alcanzar una de las lineas de actuacién en el proceso de ensefianza aprendizaje (la utilizacion de
aplicaciones informdticas y nuevas tecnologias en el aula). En la medida de lo posible se
fomentarda el uso de plataforma y aplicaciones en la docencia por si fuese necesario impartir
clases online en algin momento.

Se acuerda en el departamento hacer uso de las TIC, varias veces por trimestre.

Actividades motivadoras: este indicador mide el nimero de veces que se realizan actividades
distintas a las habituales de ensefianza- aprendizaje, (tales como dindmicas de grupo, debates,
trabajos de investigacion, aula invertida, rutina de pensamiento, proyectos kahoot, etc), que
hacen que el desarrollo del mddulo se haga distinto y motivador para el alumnado. Se acuerda
en el departamento realizar actividades motivadoras, varias veces por trimestre.

10- MEDIDAS DE ATENCION A LA DIVERSIDAD:
10.1.- DETECCION.

Deteccion del alumnado con indicios de NEAE en el marco de las evaluaciones iniciales. Esta evaluacion
inicial serd el punto de referencia del Equipo Docente para la toma de decisiones relativas al desarrollo
del curriculo y adecuacion a las caracteristicas y conocimientos del alumnado, de forma que como
consecuencia de la misma se adoptardn las medidas pertinentes de apoyo, refuerzo y recuperacion o de
adaptacion, sirviendo como punto de partida para la adaptacion de las programaciones a las
necesidades educativas del alumnado en sus diferentes niveles de concrecion curricular.

Deteccion en las evaluaciones trimestrales. Las evaluaciones trimestrales tienen un cardcter formativo
y orientativo del proceso educativo del alumnado. En esta linea, al analizar sus progresos y resultados
académicos en los distintos dmbitos, dreas y materias con respecto a los objetivos y competencias,
también se pueden apreciar indicios que pueden llevar a la decision de tomar medidas para atender al
alumnado NEAE.

10.2- ACTUACIONES.
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La mejor estrategia para la integracion del alumnado con necesidades educativas de apoyo o con
determinados problemas de aprendizaje, es implicarlos en las mismas tareas que al resto del grupo, con
distintos métodos de apoyo y exigencias. El tratamiento debe ofrecer la posibilidad de retomar un
contenido no asimilado en un momento posterior de trabajo, con lo cual evitamos ejercicios repetitivos
que suelen incidir negativamente en el nivel de motivacion.

Las actividades prdcticas son todas susceptibles de trabajarse desde distintos niveles, ofreciendo en cada
ocasion una posibilidad de desarrollo en funcion del nivel de partida.

La formacion de grupos para la realizacion de las actividades prdcticas es una estrategia que fomentard
las relaciones sociales entre el alumnado y la formacion o asentamiento de una mayor cultura social y
civica.

Teniendo en cuenta el tipo de adaptaciones curriculares que se pueden llevar a cabo en los Ciclos
Formativos y el perfil de alumnado con necesidades de apoyo educativo que lo cursa. Se pueden
diferenciar dos tipos de tratamiento:

- Alumnado con altas capacidades intelectuales

Las actividades de ampliacion propuestas por el profesorado permiten una mayor profundizacion, tanto
a nivel de saber como de saber hacer, para que este tipo de alumnado pueda ampliar e indagar en cada
unidad diddctica, ofreciendo una posibilidad de desarrollo.

- Alumnado que presenta necesidades educativas de apoyo especiales

Este tipo de alumnado se abordard mediante la integracion, implicdndolos en las mismas tareas que al
resto del grupo. Para ello se utilizard la misma programacion, y se tomardn las siguientes medidas
curriculares no significativas:

« Que el tutor hable con los alumnos para ver la situacidon actual de necesidades.

« Colocar a los alumnos con dificultades especificas de atencion lo mds cerca posible de la pizarra
y del profesor.

o Consultar al alumno de formas continua, para detectar el grado de adquisicion de contenidos.

« Agrupacion de este alumnado con otros alumnos mds capaces que le puedan facilitar estas
tareas.

o Hacer una supervision mds directa de las tareas dentro de las posibilidades con las que se cuentan
en los Ciclos Formativos.

« Dar mds tiempo en los examenes y explicarle mds detenidamente las preguntas.

« Dar mds tiempo a la hora de la ejecucion de las prdcticas.

« Intensificar la comunicacion con la familia.

En el caso de que se presente un alumno/a con necesidades de apoyo educativo especifica se tomardn
las medidas oportunas consensuadas con el departamento de orientacion. Siempre teniendo en cuenta
que el alumno/a tiene que alcanzar unos Resultados de Aprendizaje establecidos, y que son necesarios
para desarrollar su trabajo una vez finalizada su formacion.

10.3- EVALUACION.
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La evaluacion inicial servird como punto de partida para la adaptacion de las programaciones a las
necesidades educativas del alumnado en sus diferentes niveles de concrecidn curricular.

En las sucesivas evaluaciones se realizard el sequimiento y reajuste de las medidas propuestas.

11.- EVALUACION DE LA PROGRAMACION.

Para evaluar la programacion se tendrd en cuenta el proceso de ensefianza-aprendizaje. Para alcanzar
un rendimiento éptimo de este proceso se tendrd que realizar una valoracion del profesorado, realizando
una modificacion de la programacion si fuese necesario. Para evaluar la programacion se estableceran
tres niveles de control:

La evaluacién del profesor de su propia intervencion. Esto es posible mediante el analisis critico
de los resultados de las distintas pruebas realizadas por los alumnos en el curso de su proceso de
aprendizaje. Con los datos asi obtenidos, el profesor cuestionard la temporalizacion, fases,
profundidad de contenidos, adecuacién de las realizaciones practicas, de los medios empleados y
de cualquier otro factor determinante, por él dispuesto, que sea susceptible de mejora. El profesor
también recogera la opinidn de los alumnos.

Ya evaluacidn interna del Dpto. con la participacién de todos los profesores que imparten clases
en el Ciclo. Se coordinardn actuaciones a tenor de los resultados; se ponderara el ritmo de
cumplimiento de la programacion en varios momentos del curso, proponiendo medidas
correctoras si fuera menester.

Por ultimo, el contraste entre los objetivos alcanzados en sus distintos grados, en comparacién
con el referente productivo proporcionaran al equipo docente ideas Utiles para la modificacién del
proceso educativo.

Este proceso se realizard de forma continua a lo largo de todo el curso.
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de presentacion

presentacion.

le faltan detalles
basicos en la
presentacion

EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE
10 9-8 7-6 5-4 MEJORAR
3-2-1
CONTENIDO El alumno explica, El alumno explica, | El alumno El alumno no El alumno
70% interpreta y reflexiona interpreta de explica e explica bien, ni explica de
sobre el tema, forma general y, a | interpreta el interpreta el forma muy
contenido del trabajo veces, reflexiona contenido del tema, No escasa el tema
con la suficiente sobre el trabajo, pero reflexiona al y contenido
informacién, contenido del no reflexiona al | respecto. El del trabajo.
consultando o texto, el tema. respecto. No contenido es No reflexiona.
insertando citas Recurre a las citas | recurre a las incompleto. No entrega el
bibliograficas, sin bibliograficas, fuentes Copia las fuentes | trabajo.
recurrir a copiar pero no las bibliograficas y, | directamente o Contenidos
fuentes directas. Ideas | menciona. a veces, copia de otro insuficientes
claras directamente. compafiero.
EXPRESION Se expresa A nivel escrito, A nivel escrito, | A nivel escrito, A nivel escrito,
20% correctamente a nivel muestra leves se observan comete no entrega el
escrito sin cometer errores de errores de nuMerosos trabajo. A
faltas de ortografia. expresion y expresion y errores nivel oral, no
Utilizar un vocabulario | ortografia. Utiliza | ortografia. expresivos y expone o lee
técnico. algunas veces Apenas usa ortograficos. No | la exposicidn
vocabulario vocabulario expresa con de otros
técnico técnico. claridad el compafieros.
contenido y no
usa vocabulario
técnico
PRESENTACION Respeta margenes, se Se percibe cierto No cuida los No cuida los No entrega o
10 % percibe limpieza, desorden, aunque | margenes, pero | margenesy no respeta los
enumera las paginas, suele cuidar se percibe existe desorden, | margenes. No
incluye una portada, margenes y limpieza. Le aunque se cuida la
identifica su nombre. limpieza. Le faltan | faltan varios puede observar limpieza ni la
algunos detalles detalles de cierta limpieza, presentacion.

ANEXO: RUBRICAS
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RUBRICA CORRECCION PORFOLIO CUADERNO DE PRACTICAS E INFORMES ANALITICOS

todos los apartados
indicados por el profesor.
Explica el procedimiento de
forma claray con
vocabulario técnico. Se
expresa correctamente a
nivel escrito sin cometer
faltas de ortografia.
Realiza los célculos
correctamente y presenta
la conclusion de forma
coherente y acertada.

practica donde
incluye casi todos
los apartados
indicados por el
profesor. Explica el
procedimiento de
forma claray con
vocabulario técnico
casi siempre. los
calculos tienen
algun error poco
importante y
presenta la
conclusion de
forma coherente y
acertada.

la practica, pero
le falta alguin
apartado. Explica
el procedimiento
de forma clara,
pero muy
escueto, aunque
utiliza vocabulario
técnico casi
siempre. Hay
algun error en los
calculos o la
conclusién es muy
escueta o no es
del todo correcta.

EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE
10 9-8 7-6 5-4 MEJORAR
3-2-1-0
EXPRESION Utilizar un vocabulario A nivel escrito, A nivel escrito, se A nivel escrito, A nivel escrito,
20% técnico. muestra leves observan errores comete numerosos no entrega el
errores de de expresiény errores expresivos y trabajo. A nivel
expresion y ortografia. ortograficos. No oral, no expone
ortografia. Utiliza Apenas usa expresa con claridad oleela
algunas veces vocabulario el contenido y no usa exposicion de
vocabulario técnico | técnico. vocabulario técnico otros
compafieros.
PRESENTACION | Respeta margenes, se Se percibe un poco Se percibe cierto No cuida la No entrega la
15% percibe limpieza, enumera de desorden, desorden. Le presentacion, le practica, no
las paginas, incluye una aunque suele cuidar | faltan varios faltan detalles basicos | asisteala
portada, identifica su margenes y detalles de Incluye fotos, practica o no
nombre. Incluye fotos, limpieza. Le faltan presentacion. esquemas y tablas respeta los
esquemas, tablas.... Que algunos detalles de Incluye fotos, que son insuficientes margenes.
ayuden a entender la presentacion. esquemas y tablas | y la mayoria O entregandola
practica. Incluye fotos, aunque son incorrectos y no se No cuida la
esquemas, tablas... insuficientesono | entienden. presentacion.
Que ayuden a todos son No incluye
entender la correctos fotos, tablas,
practica. esquemas...
CONTENIDO Prepara un procedimiento Prepara un Prepara un Prepara un Prepara un
85 % de la practica donde incluye | procedimiento dela | procedimiento de | procedimiento en el procedimiento

que le faltan algunos
apartados. Explica el
procedimiento de
forma confusa o
demasiado escueta
sin utilizar
vocabulario técnico.
Los célculos son
erréneosy la
conclusion también o
bien los célculos son
Correctos, pero la
conclusion no es
correcta.

de la practica
incluye menos
del 50 % de los
apartados
indicados por el
profesor.
Explica el
procedimiento
de forma
confusa. Los
calculos son
erroneosy la
conclusidn
también.

O no presenta
la practica.
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RUBRICA CORRECCION PRUEBAS TEORICAS

Parte tedrica

EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE MEJORAR
10 9-8 7-6 5-4 3-2-1-0

Las respuestas son El alumno demuestra | Profundiza El contenido es Preguntas en blanco.
correctas, conocimiento del parcialmente en el correcto, aunque Divagaciones en

profundas, claras,
especificas,
razonadas sin
rodeos, ni
divagaciones y su
extension se limita
a lo estrictamente
necesario. Estan
incluidos casi todos
los contenidos
minimos exigidos

tema aunque le falte
rematarlo

No profundiza
totalmente y hay
algunos aspectos no
tratados o erréneos.
Indica correctamente
al menos el 70-80 %
de los contenidos
minimos exigidos

tema.

Demuestra haber
estudiado, pero se
queda en un nivel
intermedio.

Se advierte una
cierta comprensién
del tema que se
trata, aunque se
observan algunas
respuestas
incorrectas o no se
contestaron
algunas.

superficial sin
entrar en un
tratamiento mas
serio del tema que
se analiza. Si bien
las respuestas son
parcialmente
satisfactorias, se
registran algunos
errores de concepto
o el contenido es
incompleto. No se
contestan todas las
preguntas.

torno al tema
limitandose a rellenar
papel sin contenido,
ni razonamiento
alguno ni referencia
concreta a las
cuestiones
planteadas.
Respuestas que
dejan patente que el
alumno no ha
comprendido las
cuestiones
planteadas ni sabe las
respuestas concretas
a las mismas.

Sélo se reciben
respuestas
incorrectas.

Expresion

Se expresa
correctamente a
nivel escrito sin
cometer faltas de
ortografia. Utilizar
un vocabulario
técnico.

A nivel escrito,
muestra leves
errores de
expresiéon y
ortografia. Utiliza
algunas veces
vocabulario técnico

A nivel escrito, se
observan errores
de expresién y
ortografia.
Apenas usa
vocabulario
técnico.

A nivel escrito,
comete
numerosos
errores expresivos
y ortograficos. No
expresa con
claridad el
contenido y no
usa vocabulario
técnico

A nivel escrito, no
entrega el trabajo.
A nivel oral, no
expone o lee la
exposicidn de otros
compaferos.
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RUBRICA CORRECCION TRABAJOS DE INVESTICACION Y SUPUESTOS PRACTICOS
EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE
10 9-8 7-6 5-4 MEJORAR
3-2-1
CONTENIDO El alumno explica, El alumno explica, | El alumno El alumno no El alumno
interpreta y reflexiona interpreta de explica e explica bien, ni explica de
sobre el tema, forma general y, a | interpreta el interpreta el forma muy
contenido del trabajo veces, reflexiona contenido del tema, No escasa el tema
con la suficiente sobre el trabajo, pero reflexiona al y contenido
informacion, contenido del no reflexiona al | respecto. El del trabajo.
consultando o texto, el tema. respecto. No contenido es No reflexiona.
insertando citas Recurre a las citas | recurre a las incompleto. No entrega el
bibliograficas, sin bibliograficas, fuentes Copia las fuentes | trabajo.
recurrir a copiar pero no las bibliograficas y, | directamente o Contenidos
fuentes directas. Ideas | menciona. a veces, copia de otro insuficientes
claras directamente. compafiero.
EXPRESION Se expresa A nivel escrito, A nivel escrito, | A nivel escrito, A nivel escrito,
correctamente a nivel muestra leves se observan comete no entrega el
escrito sin cometer errores de errores de nuMerosos trabajo. A
faltas de ortografia. expresion y expresion y errores nivel oral, no
Utilizar un vocabulario | ortografia. Utiliza | ortografia. expresivos y expone o lee
técnico. algunas veces Apenas usa ortograficos. No | la exposicidn
vocabulario vocabulario expresa con de otros
técnico técnico. claridad el compafieros.
contenido y no
usa vocabulario
técnico
PRESENTACION Y Respeta margenes, se Se percibe cierto No cuida los No cuida los No entrega o
percibe limpieza, desorden, aunque | margenes, pero | margenesy no respeta los
enumera las paginas, suele cuidar se percibe existe desorden, | margenes. No
incluye una portada, margenes y limpieza. Le aunque se cuida la
identifica su nombre, limpieza. Le faltan | faltan varios puede observar limpieza ni la
algunos detalles detalles de cierta limpieza, presentacion.
de presentacion presentacion. le faltan detalles
basicos en la
presentacion
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RUBRICA CORRECCION EXPOSICION DE TRABAJOS

solicitado, incluye todos
los puntos solicitados por
la profesora.

La informacion aparece
ordenay coherente con
las imagenes

Resume muy claramente
la informacidn esencial
apoyandose en imagenes

solicitado, incluye
todos los puntos
solicitados por la
profesora.

La informacion
aparece ordena y casi
siempre es coherente
con las imagenes.
Resume bien la
infomacién esencial

los solicitado, le
falta algunos de los
puntos solicitados
por la profesora.
La informacién
aparece ordenay
casi siempre es
coherente con las
imagenes. Resume
suficientemente la
informacién
esencial

los solicitado, le
faltan varios
puntos solicitados
por la profesora.

La informacion
aparece ordenada
casi siempre y en
varias ocasiones no
es coherente con
las imagenes. No
resume bien la
informacién
esencial incluyendo
demasiado texto.

EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE
10 9-8 7-6 5-4 MEJORAR
3-2-1
EXPOSICION 1.- El volumen es lo 1.- El volumen es lo 1. El volumenes lo 1.- El volumen con 1.- El volumen
ORAL suficientemente alto para | suficientemente alto suficientemente frecuencia es muy con frecuencia
ser escuchado por todos para ser escuchado alto para ser débil para ser es muy débil
los miembros de la por todos los escuchado por escuchado para ser
audiencia a través de miembros de la todos los miembros | 2.-El vocabulario escuchado
toda la presentacion. audiencia al menos de la audiencia al incluido es muy 2.-No incluye
2.- Usa vocabulario 90% del tiempo. menos el 80% del basico. vocabulario
apropiado para la 2.- Usa vocabulario tiempo. 3.- Casitoda la técnico.
audiencia, incluye apropiado para la 2.-Utiliza poco exposicion es 3.-Todala
bastantes palabras audiencia. Incluye 1-2 | vocabulario técnico. | leyendo de las exposicion es
técnicas. palabras que podrian 3.- En ocasiones diapositivas sin leyendo de las
3.- Ala hora de hablar la ser nuevas para la mira a los mirar a la clase. diapositivas sin
posturay el gesto son mayor parte de la compafierosyala 4.-No se ha mirar a la clase.
muy adecuados. Mira al audiencia, clase. preparado 4.- No parece
publico con total 3.- casi siempre mira 4.- Demuestra un sufrientemente la haber
naturalidad. a los miembros del buen exposicion preparado la
4.-Demuestra que ha tribunal mientras entendimiento de exposicién o no
preparado la exposiciony | habla. 4.- tiene solo algunas partes domina el tema
domina el tema del que algunos pequeiias del tema, ha
esta hablando. despistes o pausas dedicado tiempo a
pero Demuestra un la preparacién de la
buen entendimiento exposicion aunque
del temay que ha no suficiente para
preparado la exponerla con total
exposicion. soltura..
CONTENIDO Es coherente con los Es coherente con los Es coherente con Es coherente con No es del todo

coherente con
lo solicitado, o
le faltan
muchos puntos.
Aparece
desordenaday
no es coherente
con las
imdagenes. No
resume nada la
informacién
solo presenta
diapositivas con
texto.

PRESENTACION

La porta y titulo se
ajustan muy a los
contenidos, incluye el
nombre de la
presentacién y nombre
del ponente

Incluye un indice donde
queda claro los temas
gue va a exponer.

Alo largo de la
presentacion utiliza
recursos como imagenes,
videos, enlaces,
ejemplos....

La portada y el titulo
se ajustan bien a los
contenidos de la
presentacion. Le falta
algun detalle en la
portado

Incluye un indice
donde queda claro los
temas que va a
exponer, aunque falta
algun detalle. A
menudo utiliza
algunos recursos.

La portada es
escasa, no incluye
el nombre del
ponente y le faltan
detalles.

En el indice
aparecen apartados
suficientes, pero le
faltan algunos.
Utiliza pocos
recursos a lo largo
de la presentacion

La portada y el
titulo no se ajustan
a los contenidos a la
presentacion.

En el indice no se
incluyen la mayoria
de los aspectos
principales del tema
atratar.

Rara vez ha
utilizado un recurso
o los utilizados no
son adecuados

No entrega la
presentacién no
incluye portada
enla
presentacién o
esta es muy
escueta.

No incluye
indice o no lo
explica
claramente. No
utiliza recursos.
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RUBRICA CORRECCION PROFOLIO DE CATA

EXCELENTE MUY BUENO BUENO REGULAR DEBE
10 9-8 7-6 5-4 MEJORAR
3-2-1
FICHA DE CATA Es la ficha utilizada esla | Es la ficha utilizada es | LA ficha utilizada | laficha entregano | La ficha tiene
correcta, esta limpia, la correcta, esta es correcta, los es correcta, la muy pocos
todos los campos limpia, falta algin campos estan mayoria de los campos
rellenos con claridad y campo por rellenar incompletos y campos no esta rellenos,
con coherencia. pero lo que estd hay algunos rellenos y presenta
relleno es coherente. errores, se presenta varios muchos errores
presenta sucia y errores o hasido
no esta clara entregada

Vocabulario Utiliza un vocabulario Utiliza un vocabulario | Utiliza poco Apenas ha No entrega la
variado y adecuado, adecuado. Introduce vocabulario utilizado ficha de cata o
Introduce términos algunos términos técnicoy en vocabulario lo que entrega
nuevos y vistos en clase | nuevos aunque en algunas técnico, el utiliza un
y no se limita a alguna ocasion ocasiones no es vocabulario no es vocabulario
vocabulario basico puntual no son el adecuado a lo acorde a las basico nada
correcto que intenta caracteristicas del técnico o es
expresar vino incorrecto.
Orden y limpieza Trabaja siempre de Casi siempre En algunas En varias No Trabaja de

durante la cata

forma ordenada

Trabaja de forma

ocasiones no

ocasiones no

forma

durante la cata, ordenada durante ha trabajado Trabaja de forma | ordenada

limpia todo el la cata, limpia todo | deforma ordenada durante la

material utilizado el material utilizado | ordenada durante la cata, cata, ni limpia

(copas, (copas, durante la cata, | frecuentemente | el material

sacacorchos...) y los sacacorchos...) y los | no halimpiado | no limpia el utilizado

deja en su lugar., deja en su lugar. el material material (copas,
utilizado y los utilizado (copas, | sacacorchos...)
dejaensu sacacorchos...)y | ylos dejaen
lugar. los deja en su su lugar..

lugar.




