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TECNICO SUPERIOR EN

VITIVINICULTURA
CICLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR

¢ Qué competencia profesional se adquiere
con este ciclo?

Organizar, programar y supervisar la produccién en
la industria vitivinicola controlando la produccién y
las operaciones de elaboracion, estabilizacion y en-
vasado de vinos y derivados.

Nivel Basico Prevencién Riesgos Laborales.

Carné Manipulador de Alimentos.

¢ Como se accede?

¢ Titulo de Bachiller LOGSE O LOE

Tener superada la prueba de acceso a la Universidad

para mayores de 25 afios.

Curso de Orientacién Universitaria.

Titulo de Técnico Especialista de Formacion Profesional.

Titulo de Técnico Superior de Formacién Profesional.

Titulo Universitario o equivalente.

Titulo de Técnico (FP Grado Medio), de la misma Familia

Profesional.

¢ Prueba de acceso a ciclos formativos de grado superior,
con 19 afios.

A qué estudios superiores da acceso?

A cualquier Grado Universitario, atendiendo a los
requisitos de acceso establecidos por la normativa
vigente.

¢Para qué sirve en el mundo laboral?

Vitivinicola; Encargado de proceso de destilacion y rectifi-
cacion; Encargado de recepcion de mostos frescos y sul-
fatados; Supervisor de columnas de destilaciéon y concen-
tracion.; Encargado de la linea de envasado de destila-
cion, concentrados y vinagres; Encargados de envejeci-
miento y crianza de destilados y vinagres; Analista senso-
rial.

¢ Cuanto tiempo dura esta formacion?

Las 2000 horas de duracion estan distribuidas en
dos cursos escolares. El primer curso y los dos
trimestres segundo y tercero del segundo curso son
completos de formacion en el Instituto. En el primer
trimestre del segundo curso se desarrolla la
Formacion en Centros de Trabajo.

Maddulos que se imparten
Orden de 7 de julio de 2009
Boja n° 163 de 21 de agosto de 2009

. H Horas

MODULOS PROFESIONALES totales semanales
1° 2°

Viticultura 160 | 5
Vinificaciones. 224 | 7
Procesos Bioquimicos. 160 | 5
Estabilizacion, crianza y enva- 147 7
sado.
Andlisis enoldgico. 224 | 7
Industrias derivadas. 105 5
Cata y cultura vitivinicola. 63 3
Comercializacion y logistica en

. s . 84 4
la industria alimentaria.
Gestion de la Calidad y Am-

biental en la Industria Alimenta- | 84 4
ria

Legislacion vitivinicola y seguri- 84 3
dad alimentaria

Proyecto en la industria vitivini-

40 1
cola.
Formacion y orientacion laboral | 96 | 3
Empresa e iniciativa empren- 84 4
dedora
J!:)ormacién en centros de traba- 370
Horas de libre configuracion 63 3
TOTAL HORAS 2000| 30 | 30

1. EDUCACION SECUNDARIA OBLIGATORIA.
2. FORMACION PROFESIONAL BASICA ELECTRICIDAD Y
ELECTRONICA.

3. FORMACION PROFESIONAL BASICA DE INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS.

4. CicLo FORMATIVO DE G. MEDIO DE CARROCERIA

5. CicLo FORMATIVO DE G. MEDIO DE ACEITES DE OLIVA Y
VINOS.

6. CicLoO FORMATIVO DE G. MEDIO DE ELECTROMECANICA DE
VEHICULOS AUTOMOVILES.

7. CicLo FORMATIVO DE G. MEDIO DE INSTALACIONES

OFERTA EDUCATIVA EN EL INSTITUTO “EMILIO CANALEJO OLMEDA”

ELECTRICAS Y AUTOMATICAS.
8. CicLO FORMATIVO DE G. MEDIO DE GESTION ADMINISTRATIVA.
9. BACHILLERATO DE CIENCIAS.
10.BACHILLERATO DE HUMANIDADES Y CIENCIAS SOCIALES.
11.BACHILLERATO DE ARTES PLASTICAS.
12.CicLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DE VITIVINICULTURA.
13. CicLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DE ADMINISTRACION
Y FINANZAS.
14. CicLO FORMATIVO DE GRADO SUPERIOR DE ANIMACION DE
ACTIVIDADES FisSICAS Y DEPORTIVAS.
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